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RESUMO?

Este artigo, de cardter exploratério e descritivo, teve como objetivo caracterizar os
procedimentos metodoldgicos adotados em dissertacdes de mestrado sobre Gastronomia no
campo cientifico do Turismo, entre 2001 e 2016. Utilizando-se a analise de conteudo, 61
dissertacdes coletadas no Banco de Teses da CAPES foram tratadas a partir de categorias
estabelecidas com base em obras referenciais. As pesquisas exploratérias e descritivas com
abordagem qualitativa foram as mais recorrentes. As principais estratégias de pesquisa
adotadas foram os estudos de caso e a etnografia, enquanto as técnicas de coleta de dados mais
observadas foram as entrevistas e a andlise documental. Muitos trabalhos ndo continham
informacdes sobre técnicas de analise dos dados. Os resultados obtidos estdo de acordo com o
que se observa no campo cientifico do Turismo no Brasil, mas ndo no cendrio internacional. Ndo
ha tendéncias de mudancga quanto aos procedimentos metodoldgicos, o que pode indicar que a
Gastronomia como tematica de pesquisa do Turismo ainda esta longe de alcangar um estagio

de maturidade.
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ABSTRACT

This exploratory and descriptive paper characterized the methodological procedures adopted in
the master's theses produced in the scientific field of tourism with themes focused on
gastronomy between 2001 and 2016. For this purpose, 61 theses at the CAPES Thesis Bank were
treated employing content analysis from categories based on referential authors. Exploratory
and descriptive researches, with a qualitative approach, were the most recurrent. The main
research strategies adopted are case studies and ethnography, while the most recurrent
techniques for data collection were interviews and document analysis. Many authors did not
inform about data analysis techniques. The results agreed with the scientific field of tourism in
Brazil, but not with the international scenario. There are no trends of change regarding the
methodological procedures, which may indicate that Gastronomy as a tourism research theme

does not move towards a maturation stage.
KEYWORDS

Tourism; Gastronomy; Scientific Research; Master’s Thesis; Brazil.

INTRODUGAO

A alimentacgdo envolve diversas dimensées da vida humana. Pode ser caracterizada como um
processo bioldgico, dada a necessidade fisioldgica da absorcdo de nutrientes, mas também um
ato sociocultural e histérico, repleto de representacdes simbdlicas, rituais, crengas e
condicionantes de abastecimento e acesso (Poulain, 2017; Contreras & Gracia, 2005). Por sua
vez, a Gastronomia consiste em um fenémeno profissional, associado as interpretacdes e
técnicas de profissionais do setor de Alimentos e Bebidas sobre os conceitos que formatam a
alimentagdo em busca de uma experiéncia estética (Gimenes-Minasse, 2012; Bahls, Krause &
Afafia, 2019). A Gastronomia pode ser considerada como vanguarda ou memdria alimentar,
combinando e alterando simbolos ou resgatando e promovendo identidades alimentares

perdidas ou em extingdo (Collago, 2013).

Dada a importancia e abrangéncia da alimentagdo e da Gastronomia, algumas areas de
conhecimento demonstram maior interesse por tematicas relacionadas a esses campos, tais
como Nutri¢do (Oliveira & Thébaud-Mony, 1997; Diez-Garcia & Castro, 2011), Historia (Flandrin
& Montanari, 1998), Antropologia (Mintz, 2001) e Sociologia (Poulain, 2017), proporcionando
visdes multi e interdisciplinares sobre esses fend6menos. Além disso, hda uma proximidade
expressiva e crescente entre Turismo e Gastronomia/alimentacdo, tanto em ambito nacional

guanto estrangeiro, o que foi demonstrado nas pesquisas bibliométricas de Gimenes-Minasse
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(2012), Ferro e Rejowski (2018) e Okumus, Koseoglu e Ma (2018). A Gastronomia encontra-se
intrinsecamente associada ao Turismo, por ser considerada um servico indispensavel ao turista,

além de refletir um viés cultural que lhe confere um carater de atrativo turistico (Schliter, 2003).

Diante do cenadrio de expansdo da producdo cientifica relacionada ao turismo, diversos estudos
bibliométricos nacionais e estrangeiros tém mostrado preocupacdo latente em pensar sobre
mecanismos que melhorem a qualidade das pesquisas (Baloglu & Assante, 1999; Rejowski, 2010;
Tsang & Hsu, 2011; Santos & Rejowski, 2013; Bastos & Rejowski, 2015; Koseoglu, Rahimi,
Okumus & Liu, 2016; Cunill, Salva, Gonzalez & Mulet-Forteza, 2019). Uma das propostas de
aperfeicoamento destacadas pelos primeiros estudos bibliométricos brasileiros no campo
cientifico do Turismo (Rejowski, 1997; Sakata, 2002), realizados a partir da analise de
dissertacOes e teses, foi a preocupacdo com o rigor metodoldgico, o que também tem sido
apontado em estudos mais recentes (Kovacs, Barbosa, Mesquita & Souza, 2012; Costa, Tito,
Brumatti, & Alexandre, 2018), que descrevem os procedimentos metodoldgicos de artigos
cientificos em Turismo publicados no Brasil. Embora haja estudos internacionais voltados a
analise dos procedimentos metodolégicos das pesquisas em Gastronomia e Alimentacdo no
campo cientifico do Turismo (Okumus et al., 2018), ainda ndo ha trabalhos que explorem essa

tematica em ambito nacional.

Diante desse contexto, pretende-se adotar a sugestdo de estudos futuros proposta por
Gimenes-Minasse (2012) em fazer uma “leitura analitica dos métodos e técnicas de pesquisa
gue vem sendo utilizados para estudar a Gastronomia no contexto do turismo no Brasil” (p. 294),
a fim de disponibilizar um mapeamento das obras de interseccdo nesses dois campos de
conhecimento, apontar lacunas e enderegar questdes para futuras pesquisas. Assim, este
trabalho visa caracterizar os procedimentos metodoldgicos adotados nas dissertacdes de
mestrado produzidas no campo cientifico do Turismo com tematicas voltadas a Gastronomia.
As dissertagdes foram selecionadas como objeto de estudo por apresentarem maior riqueza de
detalhes na descri¢cdao dos procedimentos metodoldgicos, varidvel analisada nesta pesquisa, e
por estarem disponiveis em bancos de dados online abertos ao publico. Teses ndo foram
incluidas devido a pouca representatividade que teriam na amostra, dada a recente inser¢ao
dos cursos de doutorado na area de Turismo. Estabeleceu-se um corpus de 61 documentos, que
foram tratados a partir de Andlise do Conteudo (Bardin, 1977), com categorias definidas a priori
com base no referencial tedrico e em adaptacbes dos estudos de Rejowski (1997) e Sakata

(2002).
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Este artigo esta organizado da seguinte forma. Inicialmente, sera apresentado o referencial
tedrico sobre metodologia cientifica em Turismo e pesquisas bibliométricas no campo cientifico
do Turismo e da Gastronomia. Em seguida, se apresenta o percurso metodoldgico adotado, os
resultados e a discussao diante do referencial tedrico. Por fim, a ultima secdo discorre sobre as
contribuicdes tedricas, implicagdes praticas, limitacdes da pesquisa e sugestdes para estudos

futuros.

BREVE PANORAMA SOBRE A METODOLOGIA CIENTIFICA EM TURISMO NO BRASIL

Pesquisas no campo cientifico do Turismo ainda sdo recentes em ambito nacional, face a
evolucdo de cursos superiores e de pds-graduacdo stricto sensu em Turismo no Brasil, como
apontado nos estudos de Leal e Padilha (2005), Lima e Rejowski (2011) e Sogayar e Rejowski
(2014). Com o surgimento e a expansao de cursos de graduagdo a partir da década de 1970 e,
posteriormente, como consequéncia da necessidade de professores e académicos para suprir a
demanda da graduacdo por mao de obra qualificada, os cursos de mestrado em Turismo se
originaram no final da década de 1990 e os de doutorado a partir da década de 2010,

impulsionando a produgdo neste campo cientifico.

O campo cientifico do Turismo ainda ndo atingiu um patamar de maturidade ndo apenas no
Brasil, mas também internacionalmente (Jafari, 2001; Jafari & Ritchie, 1981; Tribe, 1997) e ainda
busca constituir um paradigma cientifico préprio, mesmo diante do desafio de gerenciar as
influéncias de outras disciplinas. Em outras palavras, os pesquisadores desse campo ainda
devem, em comum acordo, delimitar seu objeto de pesquisa, discutir bases epistemoldgicas,
embasamentos tedricos e conceituais, além de métodos e técnicas de pesquisa que serdo mais
aceitos e utilizados no campo cientifico. Esse cenario de dificuldades no estabelecimento do
paradigma cientifico apresenta uma oportunidade para que a pesquisa em Turismo aproveite
sua natureza multi e interdisciplinar para explorar seus fendbmenos sob diversos prismas
cientificos. O Turismo integra ao seu campo cientifico gradualmente as teorias e os métodos
advindos de outras disciplinas mais consolidadas, especialmente de Ciéncias Humanas e Sociais

Aplicadas, como exemplificado por Tribe (1997).

Como parte fundamental da prdpria ciéncia e responsdvel por sua evolugao, o método cientifico
consiste em um “conjunto de principios e regras ou estratégias, que guiam um determinado
individuo em um processo de pesquisa, a buscar conhecimento empirico de forma eficiente”
(Sakata, 2002, p. 17). A metodologia, que deve ser verificavel pelos pares, conduz e afeta

diretamente os resultados e as conclusdes das pesquisas. Por este motivo, para definir seus
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procedimentos metodolégicos, o pesquisador deve se alinhar aos embasamentos tedricos e
epistemolégicos que servirdo para interpretacao dos resultados e conclusdes do estudo. A
escolha dos métodos e das técnicas de pesquisa no campo cientifico do turismo requer atengao

qguanto ao tipo de problema que se pretende estudar (Rejowski, 1997; Kovacs et al., 2012).

A partir das reflexdes de Rejowski (1997), Tribe (1997), Kovacs et al. (2012) e Dann, Nash e
Pearce (1988), ressalta-se a necessidade das discussdes sobre o rigor metodoldgico nas
pesquisas cientificas em Turismo. Tais autores observam dificuldades na aplicagdo correta dos
métodos e técnicas disponiveis no campo cientifico, especialmente em relacdo a confiabilidade
dos testes e analises e ao cumprimento das etapas ou processos que sdo estabelecidos para
cada técnica e método. Pode se considerar essa etapa de aperfeicoamento da metodologia
como parte do processo inicial de qualquer campo cientifico em processo de maturacdo. Assim,
os pesquisadores da drea buscam aprimorar constantemente suas metodologias, de forma a

contribuir para a evolucdo do conhecimento.

Alguns autores estudaram as lacunas referentes aos procedimentos metodolégicos aplicados
nas pesquisas em Turismo no Brasil e demonstram a necessidade de se realizar pesquisas
bibliométricas de maneira periddica para caracterizar e avaliar o processo de amadurecimento
desse campo cientifico, mensurando e qualificando a producdo cientifica (Rejowski, 1997,
Sakata, 2002; Kovacs et al., 2012; Costa et al., 2018). Kovacs et al. (2012) e Costa et al. (2018)
apontam que pesquisas em Turismo no Brasil sdo, em sua maioria, empiricas e qualitativas,
realizadas por meio da aplicagdo de questionarios e entrevistas, e apresentam falta de rigor
estatistico no tratamento dos dados. No contexto internacional, Baloglu e Assante (1999)
desenvolveram uma pesquisa bibliométrica considerando as cinco principais revistas cientificas
de Hospitalidade do final do século XX e encontraram que a maior parte dos artigos utilizam
survey como principal técnica de coleta, desprezando as técnicas de campo, que poderiam

auxiliar no desenvolvimento de teorias a serem testadas posteriormente com o survey.

Em uma pesquisa bibliométrica sobre os estudos do turismo chinés, Tsang e Hsu (2011)
observaram uma evolugao no nimero de artigos que utilizam métodos quantitativos e mistos,
ao passo que os trabalhos com abordagens puramente qualitativas diminuiram. Para os autores,
essa mudanca se deve possivelmente a inser¢do de novos softwares e hardwares, capazes de
oferecer analises estatisticas mais sofisticadas e especializacdo de mao de obra no campo
cientifico do Turismo. As pesquisas de Rejowski (1997) e Sakata (2002) ja apontavam a
insuficiéncia de informacGes sobre os procedimentos metodoldgicos adotados nas pesquisas

sobre Turismo no inicio do século XXI no Brasil e outros autores constataram o mesmo problema
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na década de 2010 (Kovacs et al.,, 2012; Costa et al., 2018). Pensar no ‘passo a passo’
metodoldgico para o desenvolvimento de um projeto de pesquisa é primordial para se obter
dados confidveis e possibilitar andlises ricas, contribuindo para o aprimoramento do campo

cientifico.

O primeiro passo para a definicdo dos procedimentos metodoldgicos a serem utilizados é a
adogdo de uma abordagem de pesquisa que delimitard a escolha das técnicas de coleta e analise
dos dados (Dencker, 2007). A esse respeito, sdo possiveis trés abordagens: qualitativa,
guantitativa e quali-quantitativa ou mista (Dencker, 2007; Veal, 2011). As pesquisas qualitativas
coletam informacgGes densas e emergentes a observacdo, sujeitas a analise subjetiva e indutiva
do pesquisador (Veal, 2011), contribuindo para a geracdo de novas informacgdes sobre
determinada tematica ou objeto e para a proposicdo de teorias, construtos e conceitos que
poderdo ser aproveitados e testados posteriormente por pesquisas quantitativas (Walle, 1997).
Ja as pesquisas quantitativas buscam a imparcialidade na andlise de determinado fenémeno,
necessariamente pragmatico e observavel, com base em hipdteses, numeros e tratamento
estatistico, contribuindo para a explicacdo sobre a ocorréncia causal entre as varidveis
pesquisadas. Por fim, as pesquisas quali-quantitativas ou mistas adotam os dois tipos anteriores,
sendo que, normalmente, a etapa qualitativa antecede a quantitativa. Quanto a discussao sobre
a confiabilidade de uma ou outra abordagem, Kovacs et al. (2012) alegam que todas contribuem
para o aperfeicoamento da ciéncia. Outros pesquisadores, como Xiao e Smith (2006), ainda
apontam para uma maior tendéncia da abordagem mista, também denominada como
multimétodos, que pode contribuir com resultados e interpretagdes mais ricos e densos sobre

os fendmenos.

Dencker (2007) discorre sobre a importédncia de se definir o nivel de profundidade que se espera
dos resultados da pesquisa, em consonancia com os objetivos tragados inicialmente. Para tanto,
as pesquisas podem ser classificadas em trés grupos: exploratdrias, descritivas e explicativas. As
pesquisas exploratdrias apresentam uma visao geral sobre determinada tematica ou fen6meno,
identificam varidveis e formulam problemas e hipdteses para estudos posteriores. As pesquisas
descritivas, por sua vez, estabelecem relagGes entre varidveis e descrevem caracteristicas de
determinado fen6meno ou populagdo. Ja as pesquisas explicativas buscam identificar os fatores
e variaveis que determinam ou contribuem para a ocorréncia de fenébmenos. Apesar de suas
limitagOes, cada nivel de profundidade tem sua importancia no desenvolvimento da ciéncia (Gil,

2008).
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Ha uma gama de estratégias de pesquisa que podem ser aplicadas no campo cientifico do

Turismo. Para Gil (2008), as estratégias podem ser definidas como delineamentos das etapas de

coleta, anadlise e interpretacdo dos dados, ou seja, orientam a escolha de meios técnicos que

proporcionam coesdao entre a teoria adotada e os fatos/dados. Estratégias de pesquisa

adicionam confiabilidade ao percurso metodoldgico. O pesquisador pode seguir a risca os

procedimentos propostos, com base na literatura, mas é possivel adaptar as técnicas de coleta

e analise dos dados que normalmente compdem as estratégias, desde que com cautela (Gil,

2008). O quadro 1 sistematiza as estratégias recorrentes em obras de referéncia no campo

cientifico do Turismo e suas principais caracteristicas, vantagens e limita¢oes:

Quadro 1 — Estratégias de pesquisa recorrentes em Turismo

Estratégia

Caracterizagdo

Vantagens

Limitagdes

Estudo de caso
ou Estudo de
multiplos casos

Permite observar um fendmeno em um
ou mais contextos de maneira intensiva.

Flexibilidade quanto as
técnicas de coleta de dados
em campo;

Multiplos tipos de dados
que podem ser coletados.

Ndo permite generalizagdes.

Etnografia

Utilizada para entender imersivamente
um fendmeno sob o olhar de um grupo
social homogéneo que é normalmente
definido por conveniéncia ou por
semelhanga cultural.

Flexibilidade quanto as
técnicas de coleta de dados
em campo;

E possivel obter dados
detalhados sobre
determinado fendmeno no
grupo social delimitado.

O pesquisador pode perder a
objetividade no registro dos
dados.

Pesquisa-agdo

Busca a resolugdo na pratica de um
problema identificado. O pesquisador
estd apto a agir sobre a realidade em
que se insere o problema.

Beneficia direta e
imediatamente o contexto
ou problema que estd
sendo pesquisado.

A pesquisa pode ser criticada,
dependendo do paradigma,
quanto a interferéncia e
envolvimento do pesquisador
com o seu objeto e problema
de estudo.

Pesquisa de
campo

Aplicada quando se pretende entender
um fenémeno sob o olhar de um grupo
social homogéneo ou heterogéneo que é
normalmente definido por conveniéncia
ou por critério(s) de inclusdo/exclusdo
definido(s) pelo pesquisador.

Flexibilidade quanto as
técnicas de coleta de dados
em campo;

E possivel obter dados
detalhados sobre
determinado fendmeno no
grupo social delimitado.

O pesquisador pode perder a
objetividade no registro dos
dados.

Levantamento ou

Estudo referente a diversos dados
coletados em uma populagdo

Por se utilizar de
amostragem, permite
generalizagdo dos

N&o permite analisar
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sondagem determinada a partir de uma . o
g p resultados; fendmenos complexos.
(Survey) amostragem e tratados o
estatisticamente. POS_SU' E)alxo custo de
aplicagdo.
. Os documentos apresentam
Pode gerar novos insights
e - apenas um recorte temporal
. Coleta e andlise sistematica de dados por conta da e
Pesquisa . L . . ou apresentam dificuldades de
extraidos de documentos de primeira ou | sistematizacdo e .
documental - acesso e/ou anélise
de segunda mao. cruzamento dos dados e o
(principalmente se forem
seus contextos. .
antigos).
Pesquisas que coletam e analisam d insigh Corre-se risco de reproduzir
Pesquisa sist:matic:mente dados extraidos de Po' t.é geray novos Isignts ¢ erros, pois se utilizam de
bibliografica andlises por conta da informacdes ja analisadas por

livros e artigos cientificos.

sistematizagdo e

outro pesquisador.
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cruzamento das
informacdes.

Pesquisa
prospectiva ou
Delphi ou Delfos

Baseia-se na andlise de dados coletados
a partir de um painel de especialistas
acerca das tendéncias para uma
determinada tematica.

Permite prognosticos e
previsGes sobre problemas
atuais.

E necessario selecionar
corretamente os
participantes.

Pesquisa voltada ao desenvolvimento de

Possui flexibilidade para
usar diversas técnicas de

Grounded Theory | teorias por meio de dados subjetivos coleta e anlise: Ha resisténcia por parte dos
ou Teoria sobre um fendmeno, coletados e . ’ pares sobre a confiabilidade
fundamentada analisados sistematicamente por Pode ser utllizado para do método.

técnicas diversas explorar fenébmenos pouco

compreendidos.
: - B Se bem conduzido e se D de di d
Pesquisa que se utiliza do depoimento selecionados corretamente epende diretamente da
de uma parte substancial da vida de um e memo©ria do(s) participante(s);
s s . os participantes da

Histdria oral individuo ou de um grupo que possui ou Em alguns casos. pode gerar

possuiu contato extensivo com o
fendmeno ou problema a ser estudado.

pesquisa, pode render
dados densos e ricos para
anilise.

desconforto ao(s)
participante(s).

Fontes: Adaptado de Massukado (2008), Veal (2011), Dencker (2007) e Gil (2008).

Além das diversas estratégias de pesquisa, ha também um leque de op¢Ges de técnicas de coleta

e analise de dados que podem ser aplicadas no campo cientifico do Turismo. O Quadro 2, a

seguir, sistematiza algumas técnicas de coleta recorrentes e suas principais caracteristicas,

vantagens e limitagGes, baseadas em quatro referéncias bibliograficas relevantes para o tema.

Quadro 2 — Técnicas de coleta de dados recorrentes em Turismo

Técnicas de coleta

Caracterizagdo

Vantagens

Limitagbes

de dados
Técnica que se utiliza da comunicagdo
verbal entre o pesquisador/entrevistador e o )
um ou mais entrevistados para obter Possibilita coleta de Os questionamentos
informacgdes sobre um fendmeno. Pode informagBes mais densas; devem ser elaborados de
. . Lo ’ forma clara para a amostra
Entrevista apresentar diferentes niveis de P

estruturagdo/roteirizacdo e profundidade
quanto a formulagdo das perguntas e
formalidade na abordagem com o
entrevistado.

Os dados podem ser

codificados e quantificados.

que se pretende aplicar,
evitando interpretagdes e
respostas inesperadas.

Questionario

Documento (online ou fisico) auto
preenchido pelo respondente para obter
informacdes sistematicas, concisas e
ordenadas sobre variaveis de um fendmeno
a partir de uma amostra predeterminada.
Pode conter quest&es abertas e fechadas.

Pode atingir um grande
nUmero amostral a baixo
custo.

As perguntas devem ser
elaboradas de forma clara
para a amostra que se
pretende aplicar, evitando
interpretacOes e respostas
inesperadas;

Por vezes, sé permitem a
coleta de informagd&es
objetivas, sem

profundidade para anilise.

Documento a ser preenchido pelo
pesquisador que sistematiza os elementos a

Pode atingir um grande

Por vezes, s6 permite a
coleta de informag&es
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Formulario ndmero amostral pelo curto .
serem observados ou perguntas a serem o objetivas, sem
- . tempo de aplicagdo. . "
direcionadas a entrevistados em campo. profundidade para anilise.
Busca a obtengdo sistemdtica ou ndo Pode permitir maior .
. - N L . A presenga do pesquisador
sistematica de dados quanto a fenédmenos proximidade com o fenémeno,
- . (. R . N N pode alterar o
Observagdo sociais observaveis. O pesquisador pode gerando informagdes que ndo

optar pela participagdo ativa no contexto a
ser estudado ou ficar alheio.

seriam possiveis de coletar
com outra técnica.

comportamento dos
individuos.
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Pode ser considerado como um tipo de
entrevista, mas é normalmente realizado
com um grupo de 5 a 12 participantes para
debater acerca de uma tematica. As

Por ser uma roda de discussdo
pode se obter diferentes

Exige conhecimento e
habilidade de moderacdo;

Grupo focal . . . ~ i
P perguntas costumam ser pré-elaboradas e pontos de vistas e informagdes 0 pesql\usado Sjeve estar
langadas pelo pesquisador/moderador de sobre determinado fenémeno. aten.tQ a selecdo dos
forma a encadear um continuo participantes.
aprofundamento da discussao.
Dados e informagdes coletados Os documentos
sistematicamente a partir do texto e/ou do Possibilita o conhecimento apresentam apenas um
contexto de documentos relevantes para o sobre o passado e a recorte temporal ou
Documental entendimento da evolugdo histérica ou da investigagdo de processos de apresentam dificuldades
caracterizagdo atual sobre determinada mudanga social e cultural a de acesso e/ou andlise
temética ou fendmeno. Os documentos baixo custo. (principalmente se forem
podem ser de primeira ou segunda mao. antigos).
. L a Pode enriquecer a . .
Além de dados textuais, € uma tendéncia L Exige equipamento
. . o contextualizagdo no momento . .
que pesquisadores coletem informagdes i . especifico e conhecimento
L A da andlise e apresentagdo dos L . .z
, visuais sobre o fendmeno ou do local de . R bdsico em fotografia. E
Video e . -~ R resultados, além de servir L.
) pesquisa. A andlise de imagens envolve ) . necessario estar atento
fotografia como registro para posterior

reflexdes e interpretages que intermediam
a proépria realidade registrada, auxiliando na
compreensdo de elementos socioculturais.

consulta para observagdo de
nuances ndo reparadas
durante o registro.

aos cuidados éticos
adotados no trabalho com
relagdo as imagens.

Fontes: Adaptado de Massukado (2008), Veal (2011), Dencker (2007) e Gil (2008).

O Quadro 3 sistematiza as técnicas de analise que se apresentaram recorrentes e suas principais

caracteristicas, vantagens e limitac¢des:

Quadro 3 — Técnicas de analise de dados recorrentes em Turismo

Técnicas de
analise de Caracterizagdo Vantagens Limitagdes
dados
Testes probabilisticos e de validagdo
interna e externa da amostragem e de | Por se utilizar de amostragem e
Andlises relagdes entre as varidveis em busca de | validagdes, permite generalizagdo | Nado permite analisar

estatisticas

generalizagdo de um determinado
modelo proposto para descricdio e
explicagdo de um fenémeno.

dos resultados e proposicdo de
modelos descritivos-explicativos.

fendbmenos complexos.

Codificagdo,
contagem ou

Técnicas de andlise de textos e seus
contextos, a partir de inferéncias e
contagens de categorias estabelecidas

Permite inferéncia sobre o texto e
enriquece as analises a partir do

Se ndo apresentadas as
categorias/codificagdo de

analise de - . R ~ X analise a neutralidade pode ser
X antes e/ou depois da leitura dos | contexto e indugdo do leitor. . P
contetdo questionada.
documentos.
E util para ponderar questdes que | . L. .
.p. P 9 - q E necessario ao pesquisador ter
~ . condicionaram a produgdo dos .
Prop&e o entendimento de um contexto . conhecimento sobre contextos
- s . , . X textos ou depoimentos, buscando L . , .
Analise do histdrico e ideoldgico que se articula na . R histéricos, ideoldgicos,
) . ) referéncias contextuais e . L
discurso linguagem de textos ou depoimento de . psicoldgicos e linguisticos que
> extratextuais para  melhorar N
entrevistados. N . cercam o fendmeno/fato
compreensdo do fenémeno ou
estudado.
fato.
Engloba depoimentos sintetizados e
analisados, qualitativa ou
quantitativamente,  expressando o T ~ Outros dados e andlises
(s . . Contribui  na construgdo de .
Andlise do pensamento coletivo por meio do | . precisam ser coletados e
) . - instrumentos  para  resgatar . s
discurso do discurso. Ao se colher vdrios . ~ e realizados para auxiliar no
L ) . B dimensdes significativas ~
sujeito depoimentos, é possivel perceber . processo de compreensdo do
. Lo presentes em um determinado . o
coletivo elementos comuns que delineiam um discurso dos sujeitos da

discurso coletivo que caracterizam um
determinado grupo em relagdo a um
fato ou fendmeno.

universo pesquisa.

amostra.
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Associagdo
Livre de
Palavras (ALP)

Apresenta as principais  palavras
evocadas rapidamente na sequéncia
pelo entrevistado/respondente ao se
deparar com a palavra-chave ou
qguestionamento da pesquisa em
questdo. As palavras podem ser
posteriormente agrupadas em
categorias, auxiliando o pesquisador na

Auxilia nos processos que
favorecem a compreensdo de
desejos fundamentais, elementos
de conflitos, momentos
significativos da histéria de vida e
representagdes sociais
relacionadas a  objetos e
fenémenos.

Como considera  somente
respostas rdpidas a perguntas
ou questionamentos, muitas
vezes complexos, a ALP pode
ndo dar suporte a compreensdo
total do objeto ou fenémeno.

compreensdo sobre um fato/fenémeno.

Fontes: Adaptado de Massukado (2008), Veal (2011), Dencker (2007) e Gil (2008).

Os quadros trazem as sistematiza¢Ges mais usuais nas obras selecionadas, mas ndo encerram as
possibilidades de instrumentos de pesquisa disponiveis no campo cientifico do Turismo. Além
disso, o pesquisador pode utilizar uma ou mais técnicas de coleta e andlise de dados,
dependendo dos objetivos, objetos e posicionamento epistemolégico de sua pesquisa. Muitas
vezes, a combinacdo de técnicas deve contribuir para a ampliacdo do entendimento sobre os
fenbmenos do campo. Os quadros apresentados nesse tdpico serviram de base para a criacdo
das categorias de andlise expostas no tépico de procedimentos metodolégicos. A seguir, sera

discutido o panorama das pesquisas em Gastronomia no campo cientifico do Turismo.

PESQUISANDO GASTRONOMIA NO CAMPO CIENTIFICO DO TURISMO

A pesquisa em Gastronomia se encontra em pleno crescimento desde o surgimento dos cursos
de graduacgdo na area, a partir de 1999. Desde entdo, o campo vem formando um conhecimento
proprio, influenciado por outras disciplinas mais antigas, que se encontram em um ponto de
cientifizacdo mais avancado, e que possuem interesses em tematicas e objetos de estudos da
Gastronomia, como o Turismo, que se destaca por sua ampla atuagdo no campo da Gastronomia

(Ferro & Rejowski, 2018).

Alguns trabalhos visam compreender melhor a relagdo entre Gastronomia e Turismo no Brasil
(Gimenes, 2010, 2011; Gimenes-Minasse, 2012, 2015). Gimenes (2010) aponta para a
necessidade de compartilhamento conceitual e referencial sobre Gastronomia, além de uma
melhor enunciacdo dos procedimentos metodoldgicos. Em outro trabalho, a mesma autora
(2011) aborda a Gastronomia sob a ética do Turismo, evidenciando a importancia de grupos de
trabalho e semindrios para disseminagdo das publicacGes e trocas de informagles entre
pesquisadores. Gimenes (2011) refor¢a novamente a necessidade de se desenvolver desenhos

metodoldgicos mais coerentes para cada pesquisa.

Ao analisar dissertacGes sobre Gastronomia produzidas em trés cursos de mestrado na area de
Turismo no Brasil, Gimenes-Minasse (2012) considera que as diferentes areas de formacgao dos

pesquisadores representam o carater multi e interdisciplinar do campo da Gastronomia. A
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autora ainda caracteriza os objetos de estudo mais recorrentes e sugere estudos futuros sobre
a investigacdo analitica dos métodos e técnicas de pesquisa sobre a Gastronomia no campo
cientifico do Turismo. Em pesquisa mais recente, Gimenes-Minasse (2015) investiga
dissertacdes sobre a formacgdo profissional no campo cientifico da Gastronomia, analisando os
procedimentos metodoldgicos da amostra e destacando as técnicas de revisdo bibliografica,
pesquisa documental, entrevistas e questionarios. Os oito documentos analisados apresentam
abordagem qualitativa e muitos deles descrevem de maneira inadequada o procedimento

metodolégico, ndo elucidando completamente os métodos de amostragem.

Em ambito internacional, é preciso destacar o estudo bibliométrico realizado por Okumus et al.
(2018) nas 16 principais revistas cientificas de Turismo e Hospitalidade, com um corpus de 462
artigos sobre alimentacdo e Gastronomia. Entre as categorias analisadas estdo os métodos,
delineamento e técnicas de coleta e analise. Os autores identificaram 299 pesquisas com
delineamento quantitativo, 116 pesquisas qualitativas e apenas 47 mistas. Entre as principais
técnicas de coleta estavam questionarios (62%), dados secundarios (14,1%), entrevistas (8,4%),
multiplas técnicas de coleta (5%), estudos de casos (considerados neste estudo como técnica de
coleta) (3,8%) e observagdes (2,7%). Poucos estudos utilizaram métodos estatisticos avangados,
concentrando-se apenas em analises descritivas, andlises fatoriais, andlises de variancia e

regressoes.

Diante desse contexto de maturacdo da pesquisa em Gastronomia no campo cientifico do
Turismo e observando o latente interesse em pesquisas bibliométricas, tanto nacionais quanto
internacionais, que busquem auxiliar no processo de melhoria técnica e metodoldgica das
producdes cientificas, apresentam-se os procedimentos metodolégicos empregados nessa

pesquisa.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

O termo de busca <Gastronomia> foi pesquisado no banco de dissertacées e teses da
Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior [CAPES], que relne todos os
registros de pesquisas académicas geradas em programas de pds-graduacdo stricto sensu
recomendados no Brasil. Até 31 de maio de 2017, data da pesquisa, foram encontrados 342
documentos. Em seguida, foram definidos os seguintes critérios de inclusdo/exclusdo: (a)
proveniéncia dos documentos de Programas de Pds-Graduacdo stricto sensu recomendados
pela CAPES na area de Turismo; (b) abordagem direta sobre Gastronomia, evidenciada a partir

da leitura do titulo, palavras-chave, resumos e introducdo, quando os demais tépicos eram
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insuficientes; (c) disponibilidade do documento online, seja na prépria base de dados da CAPES
ou no repositério da instituicdo de origem. A checagem foi realizada duas vezes para evitar
possiveis exclusdes equivocadas. De acordo com os critérios descritos, foram selecionados 61

documentos.

A pesquisa se baseou na técnica de analise de conteldo (Bardin, 1977) para definir, a partir do
referencial tedrico exposto, as categorias a priori: (a) ano do documento; (b) instituicdao de
origem; (c) estratégia de pesquisa; (d) nivel de profundidade; (e) abordagem ou delineamento
da pesquisa; (f) técnicas de coleta de dados; (g) técnicas de andlise de dados; (h) objeto de
estudo. As respectivas Unidades de Registro [UR] também foram definidas a partir das
sistematizacBes apresentadas em formas de quadros no referencial tedrico. Algumas URs foram
adicionadas as categoriais de andlise no decorrer do tratamento dos documentos, visto que nao
possuiam aderéncia nas URs definidas a priori, sendo consideradas, portanto, a posteriori.
Quando o documento ndo apresentava as informacdes sobre determinada categoria, esta foi
definida como nao aplicdvel [N/A]. Ao longo do trabalho de inferéncia das categorias e suas
unidades de registro sobre o conteudo dos documentos, surgiram somente quatro novas
unidades de registro. Dessa maneira, pode-se pressupor que as obras utilizadas para a
sistematizacdo do formulario de inferéncia apresentam, de fato, uma abrangéncia consideravel
em relacdo a metodologia de pesquisa em Gastronomia no campo cientifico do Turismo. A

seguir, os resultados da pesquisa sdo expostos e discutidos.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Caracterizagdo geral da amostra - A amostra final de 61 documentos apresentou uma tendéncia
de crescimento, com base em regressdo polinomial [R? = 0,7652], com uma média de quatro
documentos produzidos a cada ano, apesar de ndao haver um padrao de distribuicdo sobre a
producdo de pesquisas ao longo dos anos. A amostra ndo contemplou publica¢gdes entre 1987
[data de inicio da base de dados] e 2000 e nos anos de 2002 e 2004, de modo que o documento
mais antigo da amostra data de 2001. Entre os anos mais produtivos estdao 2009 e 2012 e o
periodo entre 2014 e 2016. Esses dados corroboram com o pressuposto de que campo cientifico

na interface Turismo-Gastronomia no Brasil esta se consolidando no decorrer dos anos.

As dissertagcdes eram provenientes de nove instituicGes de ensino, dentre as quais trés eram
privadas e seis publicas [Figura 1]. A Universidade do Vale do Itajai [UNIVALI] foi a pioneira nos
estudos do tema, com a primeira publicacio em 2001, sendo também a instituicio mais

prolifica, com um total de 21 documentos e com producdo cientifica quase regular, exceto em
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2007, 2009 e 2010. Em segundo lugar, destacou-se a Universidade Anhembi Morumbi [UAMm],
com 20 documentos e uma producdo regular a partir do ano de 2009. As demais instituicoes
tiveram menor presenga na amostra e a distribuicdo irregular de pesquisas. Sdo elas: a
Universidade de Caxias do Sul [cinco documentos], a Universidade de Brasilia [quatro], o Centro
Universitario UNA [dois], a Universidade do Estado do Ceara [seis] e as instituicdes Universidade
Federal do Parana, Universidade Federal do Rio Grande do Norte e Universidade de Sdo Paulo,

cada uma com apenas um documento produzido.

Em instituicGes com graduacdo em Gastronomia, hd um interesse maior na producdo cientifica
do tema no mestrado, possivelmente devido a busca dos egressos da graduagdo em
qualificacdo, fato este que também pode ser suportado com os dados sobre a formacado dos
pesquisadores apresentados no estudo de Gimenes-Minasse (2012). Por fim, somente trés
instituicdes de ensino que possuem cursos recomendados na area de conhecimento em Turismo
da CAPES nao foram contempladas na amostra. Uma das possiveis explicacdes para esse fato

pode ser a data de inicio recente desses programas, entre 2015 e 2017.
Figura 1 — Evolugdo da amostra e principais instituigées de ensino
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Fonte: Elaborado pelos autores, 2019.

A seguir, procede-se para a caracterizacdo e andlise dos procedimentos metodoldgicos adotados

nas pesquisas no campo cientifico da interface entre o Turismo e a Gastronomia.

Anadlise dos procedimentos metodoldgicos - A maioria das pesquisas [47 documentos]
apresentaram abordagem qualitativa, enquanto 11 documentos tinham abordagem quali-
qguantitativa e apenas trés apresentaram abordagem quantitativa. Proporgao semelhante é
observada nos estudos de Kovacs et al. (2012) e Costa et al. (2018), confirmando a inclinagao
desse campo por estudos qualitativos, mesmo em tematicas voltadas para a Gastronomia. A

esse respeito, observa-se um contraste com o cenario internacional, em que a maioria dos
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estudos é quantitativa (Okumus et al., 2018). A evolucdo temporal da amostra ndo indica uma
tendéncia em pesquisas com abordagens quantitativa ou quali-quantitativa. E possivel que isso
esteja relacionado ao posicionamento epistemoldgico do campo, ou ainda, de acordo com
Kovacs et al. (2012), pode indicar que grande parte dos pesquisadores ndo possui habilidades

estatisticas.

Quanto aos niveis de profundidade, as pesquisas sdo principalmente exploratérias-descritivas
(47,27%) e exploratérias (40%). Pesquisas explicativas (3,64%), descritivas (7,27%) e
exploratdria-descritiva-explicativas (1,82%) foram incipientes na amostra. Alguns autores ndo
informaram o nivel de profundidade aplicado a sua pesquisa (N/A, 9,84%). Esse cendrio pode
indicar que os fend6menos que ocorrem na interface entre Turismo e Gastronomia ainda estdo
em processo de identificacdo de suas varidveis e das relacées entre si, ou seja, o campo ainda
estd em processo de configuracdo. Poucos estudos se preocupam em explicar as relagdes entre
as varidveis, ndo sendo possivel testa-las estatisticamente. Quando essas rela¢cdes forem mais
bem definidas, serdo necessarias mais pesquisas quantitativas para o avanco cientifico do

campo, tendéncia essa que ndo é observada na evolugcao temporal da amostra.

Entre as estratégias mais adotadas pelos pesquisadores destacaram-se aquelas associadas as
abordagens qualitativas. Estudo de caso (31,15%), pesquisa de campo (18,03%), etnografia
(14,75%) e levantamento ou sondagem (survey) (8,20%) sdo algumas estratégias que
apresentaram maior presen¢a na amostra. A histdria oral (6,56%) foi pouco utilizada, talvez pelo
fato de exigir maior aproximagcdo com o objeto de estudo e maior tempo para execugdo do
método ou por posicionamento epistemolégico do campo. Ja o levantamento ou sondagem
(survey) (8,20%) foi pouco utilizado, provavelmente pelo seu carater estatistico. Os métodos de
pesquisa-acao e delphi ndo foram encontrados na amostra. Outros métodos como grounded

theory (1,64%) e pesquisa documental (3,28%) apareceram pontualmente na amostra.

O estudo de caso foi a estratégia de maior destaque também na pesquisa de Kovacs et al. (2012),
enquanto a pesquisa de campo foi a mais recorrente nos resultados de Sakata (2002),
confirmando o teor aplicado das pesquisas no campo cientifico do Turismo. Entretanto, é
necessario levar em considera¢do o potencial dos métodos advindos das Ciéncias Humanas
como a etnografia, a histéria oral e a historiografia (1,64%), para auxiliar no avango do
entendimento sobre a Gastronomia, visto que se trata também de um fenédmeno histdrico e
cultural (Contreras & Gracia, 2005). Todos os autores mencionaram o uso da pesquisa
bibliografica, mas unicamente para a revisdo da literatura, ndo se configurando, portanto, como

a pesquisa bibliografica que visa coletar e analisar sistematicamente dados extraidos de livros e
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artigos cientificos. Chama a atenc¢do a quantidade de pesquisas que ndo informaram sua(s)
estratégia(s) metodoldgica(s) (nove documentos). Apesar de ndo ser imprescindivel a selecdo
de uma estratégia, e sim as técnicas de coleta e analise de dados, a definicdo de um percurso
metodolégico definido por essas estratégias pode aumentar a confiabilidade e a validade dos

procedimentos metodoldgicos (Gil, 2008).

As técnicas de coleta de dados identificadas na amostra foram: entrevistas (30%), sendo 66,67%
semiestruturadas, 14,29% estruturadas, 7,14% nao estruturadas, 7,14% sem definicdo pelo
autor e 4,76% em profundidade; documental (22,14%); questionario (17,14%); observagdao
participante e registro fotografico (ambos com 10,71%); observagdo ndo participante (6,43%);
formulario (1,43%); grupo focal e o depoimento (ambos com 0,71%). As modalidades de
entrevista que se destacaram nas pesquisas condizem com o que foi identificado por Costa et
al. (2018), Kovacs et al. (2012) e Sakata (2002). Esperava-se maior uso da técnica de observacdo
por proporcionar proximidade com o objeto, uma vez que a Gastronomia também lida com o
saber-fazer de uma determinada comunidade sobre os alimentos, assim a observacdo do
fenbmeno sem intermédios pode oferecer dados relevantes para o campo. As entrevistas
suprem apenas parte da necessidade de aproximagdo, mas permitem o entendimento do
fendbmeno sob a perspectiva do interlocutor, o que pode ser vantajoso para a pesquisa. O
elevado uso de dados documentais pode ser explicado pela abundéncia de documentos sobre
Gastronomia em formato de relatdrios técnicos sobre a evolugdo econémica do setor, registros
histéricos de receitas e pratos tradicionais, cronicas gastron6micas em jornais e livros, atas e
documentos institucionais publicos ou privados. O questionario, terceira técnica mais utilizada,

muitas vezes foi empregado sem posterior analise estatistica dos dados.

A maioria das pesquisas apresentou combinag¢des entre trés (38%) ou duas (36%) técnicas de
coleta de dados, embora houvesse trabalhos que utilizaram até quatro técnicas (8%) ou apenas
uma (18%). Proporgdo semelhante foi observada nos trabalhos de Costa et al. (2018). A
utilizacdo de multiplas técnicas e abordagem mista pode indicar maturidade cientifica de um
campo (Baloglu & Assante, 1999; Xiao & Smith, 2006). Foi recorrente ha amostra a combinagao
de técnicas de coleta somente qualitativas como as entrevistas, a documental e a observagao.
De acordo com os resultados obtidos na presente pesquisa, ainda ha necessidade de se utilizar
técnicas e métodos quantitativos para que esse campo cientifico atinja um maior estagio de
maturidade. No cendrio da producdo cientifica internacional em Turismo, observa-se um

aumento gradual do nimero de pesquisas que utilizam a triangulacdo de dados (Koc & Boz,
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2014), ou seja, estudos que combinam técnicas de coleta e andlise de dados e amostras distintas

para consolidar andlises de um problema sob multiplas vertentes.

A Figura 2 ilustra a evolugdo no uso das técnicas de coleta identificadas como mais recorrentes
— entrevistas, documental, questiondrio e observagdo. Como esperado, as entrevistas
apresentaram uma tendéncia de uso nos ultimos anos da amostra [2010 a 2016] acima da média
em relacdo as outras. O questionario e a técnica documental foram utilizados mais
esporadicamente com alguns picos isolados, enquanto as técnicas de observacdao foram
secunddrias principalmente junto as entrevistas. Tais resultados corroboram com aqueles

obtidos por Costa et al. (2018).

Figura 2 — Evolugdo das técnicas de coleta empregadas nas pesquisas em Gastronomia no campo

cientifico do Turismo
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Fonte: Elaborado pelos autores, 2019.

Um total de 39 documentos da amostra ndo apresentaram ou descreveram técnicas de analise
de dados, resultado superior ao encontrado por Kovacs et al. (2012), o que pode indicar “uma
falha de informacdo ou concep¢do de estudo, merecendo mais atengdo dos pesquisadores” (p.
30). As técnicas de analise mais recorrentes foram: andlise de conteldo (12 documentos);
anadlises estatisticas (7); analise do discurso do sujeito coletivo (2); andlise do discurso (2); e
associacdo livre de palavras (1). As andlises estatisticas mencionadas nas pesquisas quantitativas
utilizaram tratamentos estatisticos multivariados, descritivos, regressivos ou de equacgdes
estruturais, que por sua vez foram considerados por Okumus et al. (2018) como técnicas pouco
avangadas, corroborando com as ponderagdes de Kovacs et al. (2012) sobre a impericia dos

pesquisadores em Turismo com relagdo as analises estatisticas.

Foram categorizados 15 objetos de estudos. Alguns convergem com os resultados obtidos por

Sperandio-Minasse (2012), como no caso de estabelecimentos de alimentagdo e bebidas (9
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documentos), stakeholders do ensino em gastronomia (7), preparagdes tipicas (5) e eventos e
feiras gastronGmicas (5). Outros objetos que merecem realce sdo cozinha tipica/étnica (15) e
profissional[ais] de alimentos e bebidas (5). Preocupou-se também em constatar quais
estratégias de pesquisa foram aplicadas com maior frequéncia nos respectivos objetos de
pesquisas, sendo possivel concluir que tais estratégias estavam adequadas as propostas de

pesquisa.

Na maioria das incidéncias, quando se propde estudar objetos culturais, observa-se a
preferéncia por estratégias e técnicas provenientes das Ciéncias Humanas, como a etnografia e
a histéria oral. Por outro lado, para objetos da drea de negdcios ou educagdo, nota-se uma
tendéncia de uso de estratégias como estudos de caso e levantamentos. No entanto, o campo
ndo se restringe a essas regras, pois métodos diferentes podem ser considerados lentes
diferentes para enxergar e entender o fendOmeno através dos objetos. Vale salientar mais uma
vez a posicdo de Rejowski (1997), segundo a qual a sele¢do dos métodos requer atencdo
principalmente quanto ao tipo de problema e o posicionamento epistemoldgico que se

pretende estudar, ndo necessariamente ao objeto de pesquisa.

CONSIDERAGOES FINAIS

Este artigo caracterizou os procedimentos metodoldgicos adotados em dissertacées de
mestrado sobre Gastronomia de Programas de Pds-graduacao na area de Turismo no Brasil, com
o propdsito de disponibilizar um mapeamento das dissertacbes produzidas, apresentando as
lacunas quanto aos seus procedimentos metodoldgicos e aderecando orienta¢des para
pesquisas futuras no intuito de avanco cientifico na interface entre Turismo e Gastronomia. A
Gastronomia é uma tematica em pleno desenvolvimento no campo cientifico do Turismo desde
2001, seja pela necessidade de entender a oferta de servigos de alimentacdo e bebidas para
turistas ou pela atratividade que o seu cardter cultural emerge. Algumas universidades abordam
a tematica com maior frequéncia, como é o caso da Universidade do Vale do Itajai e a
Universidade Anhembi Morumbi, mas percebe-se que a partir de 2014 ha tendéncia de difusdo

dessa tematica em outras instituicGes.

Observou-se que a Gastronomia adota os mesmos padrdes metodoldgicos que outras tematicas
estudadas no campo cientifico do Turismo brasileiro, segundo os estudos de Kovacs et al. (2012)
e Costa et al. (2018), ou seja, abordagem qualitativa, nivel de profundidade exploratério-
descritivo, com uso recorrente de estudos de caso ou método etnografico, coleta de dados

preferencialmente a partir de entrevistas, observacdao e fonte documentais e limitadas
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informagdes sobre as técnicas de analise de dados. Tais resultados opGem-se ao cenario
internacional apontado por Okumus et al. (2018). Procedimentos metodoldgicos quantitativos
sdo restritos no estudo da Gastronomia, assim como no campo cientifico do Turismo no Brasil,
o que pode ser explicado pela impericia quanto ao uso de softwares ou falta de compreensao
sobre estatistica por parte dos pesquisadores brasileiros de turismo. Apesar disso, acredita-se
que a aceitacdo por métodos origindrios nas Ciéncias Humanas deveria ser maior para
enriquecer a compreensdo sobre os fendmenos que caracterizam a Gastronomia, por sua
natureza cultural, mas com a finalidade de propor modelos e proposi¢cdes a serem testados

posteriormente por pesquisas quantitativas.

Dann et al. (1988) alegam que a sofisticacdo de um campo cientifico é dada a partir da inser¢do
de novos métodos e técnicas de coleta e andlise de dados. Baloglu e Assante (1999) e Xiao e
Smith (2006) argumentam que essa sofisticacdo é resultante do uso de abordagens mistas e
pesquisas com multiplos procedimentos metodolégicos. Observou-se que a Gastronomia no
campo cientifico do Turismo ainda ndo alcancou um patamar de maturidade metodoldgica, visto
gue ainda existe uma lacuna quanto a producao de pesquisas de abordagem quantitativa. Além
disso, é necessario que as pesquisas utilizem novos métodos e técnicas de coleta e analise de

dados que proporcionem maior amadurecimento cientifico ao campo.

Esta pesquisa apresenta algumas limitagdes, como a restricdo do objeto de estudo a apenas
dissertacbes de mestrado e o numero reduzido de documentos de abordagem quantitativa, o
que impossibilitou uma andlise estatistica mais avancada. No entanto, os resultados deste
estudo sdo relevantes e fornecem subsidios para que programas de pds-graduacdo em Turismo,
mestrado e doutorado e até mesmo cursos de graduacdo desenvolvam curriculos e cursos livres
e de extensdao a comunidade académica, voltados para a solu¢gdo a médio e longo prazo dos gaps
apresentados, especialmente em relagdo a escassez de usos de métodos quantitativos. Para
pesquisas futuras, propde-se a andlise da validade e do rigor metodolégico dos estudos
desenvolvidos nesse campo, além de avaliar evolugao da formacgdo dos pesquisadores, as linhas
de pesquisa dos programas de pds-graduacdo e dos professores orientadores, o que pode
auxiliar em uma melhor compreensdo sobre a inser¢ao de novos métodos e técnicas, os
posicionamentos epistemoldgicos e a escolha dos procedimentos metodoldgicos mais

recorrentes.
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